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      BISTRO STEAKT-bone

      NYレストランのような
上質な空間で愉しむ、
骨付きステーキと厳選ワイン

    

  

  
    
      MENU

      [image: “焼き”に徹底的にこだわった、厚切り骨付きステーキ。]
      
        “焼き”に徹底的にこだわった、厚切り骨付きステーキ。

        900℃のオーブンで焼き加減に徹底的にこだわり、骨付塊肉ならではの旨みを閉じ込め、熱々のグレービーソースとともに、圧巻の迫力で仕上げます。
丹精に仕上げた自家製ソースで引き出す、肉の多彩な表情と味をご賞味ください。
ステーキの他にも、ビストロらしいワインに合う手間暇かけた本格料理をバラエティ豊かにご用意しております。
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            T-boneステーキ(2人前)
¥8,900

            最高品質ブラックアンガス牛のサーロインとフィレを味わえる最上級「骨付きステーキ」。シェアしてお召し上がりいただけます。

          


        	

[image: 自家製ブレッド]

          	
            自家製ブレッド

            肉料理との相性を追求した自家製ブレッドは、おかわり自由。「ポップオーバー」と「ゼッポリーニ」の2種類をお楽しみいただけます。

          


        	

[image: 品質管理にこだわった厳選ワイン]

          	
            品質管理にこだわった厳選ワイン

            窒素充填サーバーで品質管理を徹底したグラスワインは6種類をお楽しみいただけます。ボトルワインは世界各地より厳選した40種類以上ご用意しております。

          


      


      フードメニュー（PDF）

      ドリンクメニュー（PDF）

      ワインメニュー（PDF）

      コースメニュー

      アニバーサリー


    

  

  
    
      LOCATION

      	[image: 店内風景]

	[image: 店内風景]



      
        落ち着いた照明が心地よい店内は、高級感のある上質空間となっております。
お席は人数に合わせてご利用いただけるテーブル席のほか、ゆったりと寛げるソファー席を完備。幅広いシーンでご利用いただけます。

      

    

  

  
    
      HISTORY
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        	2017.3.23
	ニューオープン（名駅3丁目）
	2021.8.1
	食べログ百名店2021 ステーキ部門 受賞
	2021.12.30
	閉店（リニア開通工事区域に伴い移転）
	2023.2.27
	リニューアルオープン（名駅2丁目 松岡ビル内）


      

    

    

  

  
    

      ACCESS & INFO

      

      	住所	名古屋市中村区名駅2-45-7 松岡ビルB1
	電話	052-433-1929

※電話対応は14時~承っております。

※店舗スタッフがお電話に対応できない場合、音声ガイダンス機能にてご予約が可能です。

※お席のお時間は、金、土、祝前は2時間を目安にお願いいたします。（席時間の延長は、お気軽にご相談ください。）
	営業時間	17：00～23：00 （フードLO 22：00・ドリンクLO 22：30）
※ディナータイムのみの営業となります。
	定休日	なし（12月31日、1月1日は休業致します）
	総席数	70席
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    © BISTRO STEAK T-bone.

  
  


  RESERVE






  

      
        
        
      

      
        COURSE


        [image: T-boneステーキコース]

        ※写真はT-boneステーキコース【¥8,800】のイメージです。


        
          ★4名様～　飲み放題90分付
宴会大皿料理／ニューヨークカットステーキコース（骨付サーロイン）全7品

          ￥7,000（税込）

        

        
          厚切骨付サーロインステーキと、お店の人気メニューを厳選したリーズナブルなコースです。

          
・Bistroサラダ

・人参のラペ

・生ハムのモッツァレラ

・ローストビーフ

・ポテトフライ

・厚切骨付ステーキ（赤身を中心とした骨付ステーキ）

・自家製ブレッド（ポップオーバー）

・自家製ジェラート



※ステーキは、お一人様180gのボリュームです

※フリードリンク90分（生ビール、ワイン、ハイボール、カクテル、ソフトドリンクetc）

          

        


        
          ★4名様～　飲み放題90分付
宴会大皿料理／T-boneステーキコース（全8品）

          ￥9,200（税込）

        

        
          当店自慢のT-boneステーキ（フィレ肉の割合が多く最も旨味の濃い部位）を満喫できるSPECIALなコースです！

          
・Bistroサラダ

・人参のラペ

・生ハムのモッツァレラ

・カクテルシュリンプor自家製スモークサーモン

・ローストビーフ

・ポテトフライ

・特上Tboneステーキ「フィレ肉の割合の多い最高峰のステーキです」

・自家製ブレッド（ポップオーバー）

・自家製ジェラート



※ステーキは、お一人様220gのボリュームです

※フリードリンク90分（生ビール、ワイン、ハイボール、カクテル、ソフトドリンクetc）

          

        



        [image: T-boneステーキコース]

        ※写真はT-boneステーキコース【¥7,700】のイメージです。


        
          ★2名様～　／T-boneステーキコース（全5品）

          ¥7,700（税込）

        

        
          当店自慢のT-boneステーキ、前菜、デザートが満喫できるSPECIALなコースです。

          
・彩りサラダ

・シェフおすすめ前菜5種

・ T-boneステーキ（お一人様約220g）

・自家製ブレッド（ポップオーバー・ゼッポリーニ）

・マッシュポテト

・季節のデザートor自家製ジェラート2種

・コーヒー又は紅茶

          

        


        
          ★2名様〜『日〜木限定』／ニューヨークカットステーキコース（全5品）

          ￥6,200（税込）

        

        
          アンガス牛の厚切骨付サーロインと前菜、デザートが堪能できるコースです。

          
・彩りサラダ

・シェフおすすめ前菜3種

・ ニューヨークカットステーキ（お一人様約150g）

・自家製ブレッド（ポップオーバー・ゼッポリーニ）

・マッシュポテト

・季節のデザートor自家製ジェラート2種

・コーヒー又は紅茶

          

        


        ご予約はこちらから


      

  





  

      
        
        
      

      
        ANNIVERSARY


        [image: アニバーサリーコース]


        
          ★2名様限定　／アニバーサリーコース（全5品）

          ￥8,000（税込）

        

        
          自慢のT-boneステーキをご堪能いただける、お誕生日や記念日におすすめのコースです。

          
・彩りサラダ

・シェフおすすめ前菜5種

・T-boneステーキ（お一人様約220g）

・自家製ブレッド（ポップオーバー・ゼッポリーニ）

・マッシュポテト

・メッセージ付きデザートプレート

・コーヒー又は紅茶



※デザートプレートは、おすすめデザートにロウソクを立ててお祝いしております。

※デザートプレートに添えるメッセージは、ご予約時にお伝え、または要望欄にてお申し付けください。

          

        


        [image: デザートプレート]


        
          お祝い デザートプレート（ボリューム 2～3名様）

          ¥1,800（税込）

        

        
          メッセージなどお気軽にお申しつけください！（お誕生日・記念日など）

          シェフオススメのデザート３種にメッセージとロウソクを立ててお祝いしております。

        


        ご予約はこちらから


      

  











